
Z u p p a  d i  f r u t t i  d i  m a r e  .  .  .  .   4 2
OWOCE MORZA, SELER NACIOWY, CEBULA, 
CZOSNEK, POMIDORY, PIETRUSZKA, CHILLI

Z U P P E  /  Z U P Y

B r u s c h e t t a  c o n  f u n g i   .  .  .  .  .  .  3 1
MASCARPONE, TARTUFATA, GRZYBY, 
KONFITURA Z CEBULI, OLEJ ROZMARYNOWY

T a r t a r e  d i  m a n z o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 1
POLĘDWICA SEZONOWANA, KAPARY, ŻÓŁTKO, 
NOWALIJKI,  SALSA POMIDOROWA, 
KRUSZONKA CZOSNKOWA

F r i t o  m i s t o  d i  m a r e    .  .  .  .  .  .  6 2
KREWETKA, KALMAR, RYBA, MAŁŻE, WARZYWA, 
KALABRYJSKIE AIOLI,  SAŁATA

B u r r a t a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 9
SAŁATA, MARMOLADA Z POMIDORÓW, KAPARY, 
PUDER Z CZARNYCH OLIWEK, PESTO ALLA GENOVESE

Antipasti di carne e fromaggio ( 2 o s )    .  .  .    6 9
SELEKCJA WŁOSKICH WĘDLIN I SERÓW Z NASZEJ SPIŻARNI, 
MOSTARDA DI FRUTTA, OLIWKI, DOMOWE PIECZYWO

A N T I P A S T I  /  P R Z Y S T A W K I
P
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I n s a l a t a  c e s a r e   .  .  .  .  .  .  .  .   2 9
SAŁATA RZYMSKA, POMIDORKI KOKTAJLOWE, 
GRZANKI, PARMIGIANO, SOS CEZAR
- DODATKOWO KURCZAK 14 ZŁ,
- DODATKOWO KREWETKI 21 ZŁ

S E C O N D I  P I A T T I  /  D A N I A  G Ł Ó W N E

I n s t a l a t a  m a n z o     .  .  .  .  .  .  .   4 9
MIX SAŁAT, WOŁOWINA, GRILLOWANE WARZYWA, 
PARMEZAN, CHIMICHURRI, ORZECHY

I n s a l a t a  F r u t t i  d i  M a r e   .  .  .  5 5
OWOCE MORZA, MIX SAŁAT, POMIDORKI, 
KARMELIZOWANY KOPEREK WŁOSKI, VINEGRETTE 
CYTRYNOWY, PIETRUSZKA, ŻEL CYTRYNOWY

I n s a l a t a  c o n  p e r e     .  .  .  .  .  .  3 9
KARMELIZOWANA GRUSZKA, GORGONZONA, 
MIX SAŁAT, ORZECHY, PESTICI,  VINEGRETE, 
PUDER Z PORZECZKI

I N S A L A T E  /  S A Ł A T K I
(PODAWANE Z PIECZYWEM WŁASNEGO WYPIEKU)

P o l l o  a l l a  M i l a n e s e      .  .  .  .  .     5 1
FILET Z KURCZAKA SUPREME, PARMEZAN, PANKO, RUKOLA,
PUREE ZIEMNIACZANE, SUSZONE POMIDORY, CHIMICHURRI

S a l t i m b o c c a  a l l a  R o m a n a  .  .  .  .     6 9
CIELĘCINA, PROSCIUTTO CRUDO, SZAŁWIA, 
PUREE ZIEMNIACZANE Z TRUFLĄ, 
KARMELIZOWANA MARCHEW, BIAŁE WINO

F i l e t t o  d i  m a n z o  s t a g i o n a t o
S e z o n o w a n a  p o l ę d w i c a  w o ł o w a  o k  2 5 0 g       .  .  .  .  .   1 1 2

PODAWANE Z
ZIEMNIAK GRILLOWANY, WARZYWA GRILLOWANE,
SOS DEMI GLACE, PIECZONY CZOSNEK

S t e a k  R i b  E y e  
a n t r y k o t  z  k o ś c i ą ,  suchodojrzewająca ok .  500g   .  .  .  .  .  .   1 4 9

A n a t r a    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     6 8
PIERŚ Z KACZKI, PIECZONY BATAT, SOS DEMI GLACE, 
PUREE Z PORZECZKI, CZERWONA KAPUSTA, 
PUDER Z PORZECZKI

P i a t t i  d i  c a r n e
d a n i a  m i ę s n e

S t e k i  /  B i s t e c c h e

F e g a t o  d i  v i t e l l o  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   5 9
WĄTRÓBKA CIELĘCA, ROZMARYN, CEBULA, 
SOS DEMI GLACE, ZIELONY PIEPRZ, GNOCCHI 

C o z z e  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     5 9
MAŁŻE, CZOSNEK, MASŁO, BIAŁE WINO, PIETRUSZKA, CHILLI, CEBULA

P e s c e  d e l  g i o r n o    .  .  .  .  .  .  .  .  .     ?
RYBA DNIA, PUREE ZIEMNIACZANE, MIX WARZYW, SALSA POMIDOROWA

G a m b e r i   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     6 9
KREWETKI, CEBULA, CZOSNEK, CHILLI, WINO, POMIDORY SAN MARZANO, 
SAŁATA, PIECZYWO

C a l a m a r o .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     6 9
STEK Z KAŁAMARNICY HUMBOLTA, CAPONATA, PIECZONY ZIEMNIAK, 
CYTRYNA, SOS CHIMICHURI

P e s c e  e  f r u t t i  d i  m a r e
r y b y  i  o w o c e  m o r z a

A l l a  C a r b o n a r a      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 1
MAKARON SPAGHETTI, GUANCIALE, JAJKO, PECORINO

R a v i o l i  d i  A n a t r a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .      4 6
RAVIOLI Z KACZKĄ, PUREE Z PORZECZKI, PUDER Z PORZECZKI, 
EMULSJA MAŚLANA

G n o c c h i  c o n  C a p o n a t a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .      3 8
GNOCCHI, CAPONATA

R i s o t t o  c o n  ' N d u j a  e  B u r r a t a   .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .     5 6
ARBORIO, ‘NDUJA, CEBULA, BURRATA, POMIDORY, CZOSNEK

R i s o t t o  a l  l i m o n e  c o n  f r u t t i  d i  m a r e  .  .  .  .  .  .  .     6 1
RYŻ ARBORIO, CYTRYNA, PARMEZAN, KREWETKI, KALMARY,
RYBA DNIA, MAŁŻE

P A S T A  E  R I S O T T O  /
M A K A R O N Y  I  R I S O T T O

R I S O T T O  /  R I S O T T O

A g l i o  e  o l i o  e  p e p e r o n c i n o  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    3 2
MAKARON SPAGHETTI, OLIWA, CZOSNEK, 
PIETRUSZKA, CHILLI

+ KREWETKI 21 ZŁ

T a g l i o l i n i  N e r o  C o n  G a m b e r i  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     5 4
KREWETKI, CEBULA, CZOSNEK, CHILLI,  POMIDORKI, CUKINIA, 
PIETRUSZKA, CYTRYNA

G n o c c h i  T u s c a n  c o n  P o l l o    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 8
GNOCCHI, KURCZAK, CEBULA, CZOSNEK, CHILLI,  SZPINAK,
SUSZONE POMIDORY, POMIDORY SAN MARZANO, ŚMIETANKA

G n o c c h i  D i  M a n z o  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 9
GNOCCHI, GRZYBY, SZPINAK, MASCARPONE, CEBULA, CZOSNEK, 
WOŁOWINA, TARTUFATA

G n o c c h i  P e s t o      .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 4
GNOCCHI, PESTO ALLA GENOVESE, PARMIGIANO

G n o c c h i  c o n  F o r m a g g i o  d i  C a p r a   .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 9
GNOCCHI, POMIDORY, CEBULA, CZOSNEK, MIĘTA, KOZI SER, 
PIECZONY BAKŁAŻAN

C r e m a  d i  p o m o d o r o  .  .  .  .  .  .  .   2 8
KREM Z PIECZONYCH POMIDORÓW SAN MARZANO, 
BURRATA, CHIMICHURRI, GRZANKI

B r u s c h e t t a  c o n  p r o s c i u t t o  .  .  .  3 5
MARMOLADA Z POMIDORÓW, STRACIATELLA, PARMEZAN,
 PROSCIUTTO CRUDO, RUKOLA, PESTO ALLA GENOVESE



PONIEDZIAŁEK - CZWARTEK
12.00-23.00

WWW.FORNONERO.SZCZECIN.PL

FORNONERO.SZCZECIN
726 808 408

GODZINY OTWARCIA: REZERWACJA: WWW

PIĄTEK - SOBOTA 
12.00-24.00

NIEDZIELA
12.00-22.00 FORNONERO.SZCZECIN

M a r g h e r i t a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 1
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, OLIWA, BAZYLIA

S a p o r i t a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     3 9
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
SALAMI SPIANATA PICCANTE, MASCARPONE, OREGANO

D i a v o l a  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    3 9
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,  
SALAMI SPIANATA PICCANTE, PEPERONCINO, BAZYLIA

C a p r i c i o s a .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    4 0
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
SZYNKA PROSCIUTTO COTTO, PIECZARKI, OLIWKI, KARCZOCHY

A f f u m i c a t a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 2
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SER SCAMORZA, 
PIECZARKI, SALAMI SPIANATA PICCANTE, SZYNKA WĘDZONA SPECK, 

S c a m p i  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    4 7
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, KREWETKI, 
SER PECORINO ROMANO, CHILLI,  CZOSNEK, RUKOLA

B u r r a t a  c o n  ' N d u j a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4 8
POMIDORY SAN MARZANO, BURRATA, ‘NDUJA, KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI

' N d u j a   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4 1
POMIDORY SAN MARZANO, MOZARELLA FIOR DI LATTE, 'NDUJA, 
KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI, BAZYLIA, PARMEZAN

C a p o n a t a  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   3 8
POMIDORY SAN MARZANO, MOZARELLA FIOR DI LATTE, CAPONATA, BAZYLIA

B u r r a t a     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 6
POMIDORY SAN MARZANO, BURRATA, BAZYLIA, OLIWA CZOSNKOWA

P a r m a   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 1
POMIDORY SAN MARZANO, MOZARELLA FIOR DI LATTE, RUKOLA, POMIDORKI,
PROSCIUTTO CRUDO, PARMEZAN

P a n c e t t a    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 1
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PANCETTA, KONFITURA Z CEBULI, KARMELIZOWANY 
KOPEREK WŁOSKI, SOS CHIMICHURRI 

C a m p a g n o l a   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    4 2
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SZYNKA WĘDZONA SPECK, 
SALAMI SPIANATA PICCANTE, CEBULA, PIECZARKI, POMIDORKI KOKTAJLOWE

F r u t t i  D i  m a r e  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     5 2
POMIDORY SAN MARZANO, MOZZARELLA FIIOR DI LATTE, MAŁŻE, KALMARY, KREWETKI,  
POMIDORKI KOKTAJLOWE, NATKA PIETRUSZKI, OLIWA CZOSNKOWA
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M o u s s e  a l  c i o c c o l a t o  b i a n c o    .  .   2 7
RABARBAR, TRUSKAWKA, MIĘTA, 
PIECZONA BIAŁA CZEKOLADA

T o r t a  d i  f o r m a g g i o  a l  l i m o n e  .  .  2 7
CYTRYNOWY SERNIK Z RICOTTY, 
SOS PISTACJOWY, LODY PISTACJOWE 

G e l a t o   .  .  .  .  .  .  .  2 6
WYBÓR LODÓW RZEMIEŚLNICZYCH

„ P a n n a  c o t t a ”   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    2 5
SOS MALINOWY, OWOCE SEZONOWE, KRUSZONKA

T i r a m i s u    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   2 5
BISZKOPTY SAVOIARDI, MASCARPONE, JAJKA, 
KAWA, KAKAO

D O L C I  /  D E S E R Y

D O D A T K I

Q u a t r o  F o r m a g g i  .  .  .  .  .  .  .     4 0
CREME FRAICHE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE , 
GORGONZOLA, SER PECORINO ROMANO, 
SER SCAMORZA

N e r o  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 5
KREM Z CZARNEJ TRUFLI, GORGONZOLA, RUKOLA, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WĘDLINA BRESAOLA, POR

P e r a   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 4
CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
KARMELIZOWANA GRUSZKA, ORZECH WŁOSKI, 
PANCETTA, RUKOLA

M o r t a d e l l a    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 2
CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
MORTADELLA, PISTACJE, PESTO ALLA GENOVESE, 
RUKOLA 

S a l a m e  N a p o l i  .  .  .  .  .  .  .  .  .     4 3
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALAMI NAPOLI, 
CRÈME FRAÎCHE, TRUFLE, BALSAMICO TRUFLOWE 

P I Z Z E  B I A N C H E

ZAPYTAJ O LISTĘ ALERGENÓW OBSŁUGĘ

F o c a c c i a     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 1
OLIWA EXTRA VIRGIN, ZIOŁA

p i e c z y w o  w ł a s n e g o  w y p i e k u  .  .  .  1 2

M i x  s a ł a t  z  p e s t k a m i   .  .  .  .  .  .  .  1 2

P i c a n t e   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 1
MOZARELLA FIOR DI LATTE, WĘDLINA ‘NDUJA, 
GORGONZOLA, KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI, 
OREGANO, OLIWA CZOSNKOWA

C a l z o n e  c o t t o   .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 1
POMIDORY SAN MARZANO, PIECZARKI, 
OLIWA CZOSNKOWA, OREGANO,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PROSCIUTTO COTTO

C A L Z O N E


